Four a Convection Compact Touch Screen avec

Humidificateur
HN219973

dbHENDI

Tools for Chefs

Le Four & Convection Compact Touch Screen avec Humidificateur
combine technologie avancée et design durable. Sa structure en
inox AISI 304 et la porte double vitrage assurent sécurité et
efficacité énergétique. Le panneau numérique tactile simplifie le
réglage des 99 programmes programmables, chacun avec jusqu’a
quatre étapes. Son humidificateur intégré optimise la cuisson au
gré des besoins, tandis que les fonctions de préchauffage rapide et
de ventilation réversible garantissent des résultats gastronomiques
de haute qualité pour tout professionnel exigeant.

Caracteristiques Produit :

Alimentation : 220-240 V

Température Minimum (°C) : 100
Porte : Vitrée

Minuteur : Oui

Profondeur (mm) : 709

Matiere : Inox

Type de Porte : Battante
Température Maximum (°C) : 260
Nombre de portes : 1

Finition Extérieure : Inox
Hauteur (mm) : 589

Puissance (W) : 3150

Informations Logistiques :

Largeur : 590 mm

FourniRestd”

Profondeur : 700 mm

https://at.fourniresto.com/

Type de Commande : Numérique
Programmable : Qui

Nombre de Niveaux : 4
Longueur (mm) : 590

Poids (kg) : 38

Type d’Inox : Inox AISI 304

Hauteur : 580 mm
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