Four Mixte Touch -

7 Niveaux GN 1/1
HN229637

Caracteristiques Produit :

Alimentation : 400 V Type de Porte : Battante
Température Minimum (°C) : 30 Température Maximum (°C) : 270
Porte : Vitrée Nombre de portes : 1

Nombre de Chambres de Cuisson : 1 Minuteur : Oui

Longueur (mm) : 858 Profondeur (mm) : 750
Poids (kg) : 89,2 Matiere : Inox
Eclairage Intérieur : Oui Dimensions des Plaques / Grilles ( mm

) GN 1/1: 325 x 530

Informations Logistiques :

Largeur : 900 mm Profondeur : 790 mm
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Tools for Chefs

Le Four Mixte Touch - 7 Niveaux GN 1/1 se distingue par sa
capacité a offrir un contréle précis de la température et de
I'numidité, permettant une cuisson uniforme et efficace. Cet
équipement de pointe en acier inoxydable, doté d'un écran tactile
et programmable, est congu pour maximiser la productivité grace a
ses 500 recettes intégrées et sa fonction de démarrage différé. Les
fonctionnalités comme la porte a double vitrage, I'éclairage LED et
la sonde multipoint garantissent des performances optimales et
une gestion aisée des opérations de cuisson, rendant ce four un
choix privilégié pour les professionnels exigeants.

Type de Commande : Tactile
Programmable : Qui
Nombre de Niveaux : 7
Injection de Vapeur : Oui
Hauteur (mm) : 850
Puissance (W) : 11400

Type d’'Inox : Acier Inox 18/8

Hauteur : 1020 mm
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